Etxeko Bob’s Beer
Brasserie Artisanale, Hasparren, Pays Basque

Fiche Descriptif
Garagardo Ketua Biere Fumée

Style : Rauchbier

Mailts : Cing malts d’orge
Houblons : Hallertau Hersbrucker (DE)
Fermentation : Haute

Non-filirée, non-pasteurisee, naturelle

(O Visuel

Biere dotée d'une robe brune avec des
reflets ambrés et présentant une fine

mousse ivoire.
FRC - 24

é Aromes

Elle développe des notes marquées de
fumé (bois de hétre) accompagnées par
de fines notes boisées et épicées (poivre).

Epicé
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Fumée Boisé
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Bob’s Beer

Une biere brune de type « Rauchbier ».
Légere en bouche, elle offre un fumé
délicat et équilibré.

Amertume: 2/5

00000

IBU: 14

Alcool: 2/5
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Alc. 4,5% Vol.

Corps: 2/5
OO00OO0

Etiquette
Biere traditionnellement brassée aux
M (]
<u> Saveurs et Sensations alentours de Bomberg‘en . .
Allemagne, la Rauchbier devient ici
Dotée d'une bonne pétillance, elle est légere la Fumée, dont I'étiquette
en bouche avec une douce amertume. représente Bob vétu de la culotte
Pétillance folk!orlque ’ryrollenne.lederh.(?se alors
qu'il savoure une stein de biere
Amer Alcool fumee.
Corps Acidulé Conditionnement
Sucré Bouteilles de 33cl (caisse de 12)
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